la Catapecchia

PIZZERIA € CUCINA | BRACERIA




Eventuali aggiunte di ingredienti sui piatti e sulle pizze saranno conteggiate da € 1,- a € 5,- cad.

( * ) In mancanza di prodotto fresco i piatti contrassegnati con ( * ) sono preparati con materia prima
congelata o surgelata all'origine. Alcuni prodotti freschi vengono sottoposti qui in loco ad abbattimento
rapido di temperatura per garantire la qualita e |a sicurezza, come descritto nel piano HACCP ai sensi del
Reg. CE 853/04

Coperto e servizio € 2,- a persona

Tutte le nostre pizze sono disponibili anche SENZA GLUTINE con una maggiorazione di € 2,-

LEGENDA
. senza glutine Mangi SENZA GLUTINE? Ricordati di segnalarlo ai nostri camerieri!

. senza lattosio

. vegetariano

@ vegano

SOFFRI DI INTOLLERANZE O ALLERGIE? COMUNICACELO PRIMA DI ORDINARE,
SARA" NOSTRA PREMURA CONSEGNARTI LA CARTA DEGLI ALLERGENI



Tiva un aperifivo?
Aperitivo Nonino - aperitive Nonino, prosecco, selz € 5-

Hugo - seireppo dli samBuce, prosecc, selz, menta € 4,50
(anche (n versione analeolica)

Americano - 8itter, vermut, selz e arancia € 6,

Antipasti

Il tagliere del norcino @
14 Eros&'uffo crude di Polesel, la mortadella e { salame,
accomeagnaf,( dalla. nostra céeo@a rossa a(('aaro
per 1 persona € 12,- | da condividere € 23, -
(con Latteria + € 4,- | + 7,- €)

La tartare di manzo
Battuta di seottona con eesfo di rucela,

Pefa&' i c(eo“a af('axgro, capper eroceant(
e ch(es o¢ (Jo(enfa € 15,-

Le sarde panate @
Sarde eanafe con gocee di straceiatella di BPurrata
e ciec)f(a rossa caramellata € 14,-

Insalatadi mare @ @
Pogeof seﬂ)(ef mazzancolle, :
con dadelata di patate e verdurine di stagione € 15,

Barbatrucco 0 @ ® @
Tartare di aréagietola con senape e Cafeeri,
ma%jo alla curecwma e ch(es ol eofenfa € 10,-

Coperto e servizio € 2,- a persona



{ pm’mi

1
\ La Carbonara
\ Seagheftc fresch( con eecom'no sfa3£onafo, UoVvo,
3(4&/1&'&(3 eroccante e una macinata di pepe € 12,-

La Carbonara Veg* @

Sjaghetfi freschi con (Jecom’no staglonate, uovo,
verdurine di sz3(0ne e una macinata i pepe € 12,-

Gnocchi al ragu bianco @ @
Gnocehl fatti in casa, con raguttine di faraona e pollo
dell’ az. agr. Seudellayro e eof\/ere di olive Riviera € 13-

Spaghetti alle vongole *

SPagheth freschi con crema dacqua defle \/ongofe,
\/Ongoee, ag&'o, o&'o, Peeeroncﬁno e erezzemo(o € 16,-

| Paccheri ' @
Pacchert freschi al ragl d pesce seao(a, Eomoolor(nc, olive,
Caeeeri e seorza di aarmé € 15,-

Le Crespelle della casa @@

Cresee“e fatte in casa af grane saracens con ripiene di ricotta e
Verdure di stagione, fonduta di gorgonzela
e (yefa&' di mandorfe tostati € 13,-

. .1
| Fusilloni” @ ©® @

Fusilloni con i pesto di cavelo nero, mandorfle tostate
e ()0(\/3;”9, di olive Riviera € H,-

lp possibile ordinare una pasta senza glutine, cotta in bollitore dedicato.
Tutti gli ingredienti del condimento sono senza glutine.

Coperto e servizio € 2,- a persona



La Tagliata di Manzo
2009;/‘ di tagliata di scottona alla grigeéa su

letto di rucola con €o€enta 3r£3€£afa € 19,-

La Tagliata di Manzo Doppia Brace

se anche tu ami ¢ 3usto intenso della 8race € 21,

Il Pollo @ @

2009 ol fag(dafa di mor8idissimo eeffo di pollo al rosmarine e limone,
con (ao(enta\ 3r(g((au‘,a e mayo alla BarbaBietola <€ 16,-

Le Costicine di Primo @

300 gr di costicine di maiale marinate, cotte nel forno a (egna
e (Jassafe (n 3;«'3((&, accomeagnafe da eo(enfa e salsa gOgurf € 2,-

Grigliata Mista di Cartne @ @

Costicine di maiale, salsiceia, soviraceseia di eof(o, fag(daf.a di seottona
tutto 3;«'9((&&9 e accompagnato da (Jo(enfa (eer 2 Eersone) € 39,-

| Calamari fritti @ @
Calamari fritte acaomeagnatc da. Fo(anfa grL'g&afa
e {a nostra salsa agropiecante al me(ozramo € 1%,-

Il Pesce Spada @ @

Tag(éafa dt pesce spadla. marinato af safw\origfic e 3%9((&1‘.0, accompagnato
da polenta e insalatina sieiliana di arancia e finocchio € 21,-

Le Bombette Veg @0 @ ©® @®

BomBette fritte di cecl e ietola con caeeuccio
viola saltate & la nostra salsa agro al me€oaramo
(eggermenfe e(@@anfe & p2 €14~ | 7 & € 19,-

Coperto e servizio € 2,- a persona



{ contornd

Insalata mista di stagione @@ ® @®
Misticanza, (nsalata lee@erg, carote grattugiate, cavolo viola € 4 -

% Patate Fritte @@ ®®

€ 4,-

Patate in tecia @ @
Patate f)a,ssaf,e (n eade((a con cieo“a e salumi rosolati € s5,-

Verdure del giormo alla griglia @ @ ® @
€ 5,-

Polenta grigliata 0 @ ® @
€ 4,-

Le nsalatone

Super Pollo @ @

Misticanza, insalata (ceberq, carote, cavolo
cappucclo, eefto i eo((o seezéafo 3r£3(£afo,
olive siclliane € 12,

Tonnoeuovo @ @
Misticanza, (nsalata Cce@erg, carote, cavolo caeeuccio,
uova, tonno, céeo“a rossa a(('aaro € 12,-

Veganosa @00 @
Misticanza, insalata CCeGer‘g, carote, cavelo
cappuceio, cec, cceo“a rossa af(’agro, semi di

girasoge, olive sicilliane € 1o,-

Coperto e servizio € 2,- a persona



Le Po - . Il nostro impasto a base di pasta 6
zze PeM?L madre, viene cotto in forno ’Tltz)ri
lmeasfo con seml di sesamo + € 2- tradizionale a legna. -

omodore, mozzarella, funghi chaynf)égnon,
Ortolana di stagione - 8leta tricolore condita, scarola saltata,
rapa rossa € 10,50 @

omodore, mozzarella, fumghc Cham'\(aégnom, Gorgonzo(a, a

NOIEIED = by oot Speck_e noci tritate € 12,50
L eomodoro, eomodorén(, a flne cottura (JQSfO alla
lgure - 3enox/ese, straceiafella di Purrata e or(aano € 1250 @
Chi elat(, salsiceia af naturale, carciofi, a fine eotfura
otta - straceiatella di Burrata e origano € 13,50
San Daniel omodoro, mozzarella, Proscﬁuﬁfo erude
an vanieie -

San Dantele di Polesel € 980

o omodoro, mozzarella, ()orcini, a flne cottura
Porcini - /E . .
arvmgcamo P\eggtano DOP « 150 @

omodoroe, mozzarella, tonne, c(eo@a rossa, a

Tonno & Cipolla -

fine cottura origamo € 12,-

()OVV\OO{OV‘O, mozzarella, a fine cottura rucela,

Caprese - (Jcbmodorénc e?armégiano P\eggwmo DOP €12- @

Deli 1gbumoo(orcb, a fine cottura rucsla, Burrata,
CHZI05A = D oseiutto Crude di Polesel e origamo € 14,50

omodore, a fine cottura mozzarella di 8ufala

DOC - Caynf)ama DOP, eomodor(n(, origamo e olio evo € 13- @
eomodoro, mozzarella, Erosc&uﬁfo cotto, fomghc,
Catapazza - Parmi : :
salamine piceante, olive, wurstel e uoveo € 12 -
Mi omodore, mozzarella, poreini, a fine cottura mozzarella
1a -

di Gt/tfaea Caynfyana DOP e erosc{uffo crudoe di Polesel € 14, -

Tutte le pizze sono disponibili in versione

GLUTEN FREE, chiedi ai nostri camerieri!

Coperto e servizio € 2,- a persona



Il nostro impasto a base di pasta
o o 5’-\
Le P (223 Bmthe — madre, viene cotto in forno ;i?ri

tradizionale a legna.

lmeasfo con seml di sesamo + € 2-

mozzarella, Eomodor(n(, fumghi chawne(anon fresehi,
Al Tartufo - a fine cottura scangie di tartufo nero,?armégéamo
P\eggiano DOP € 18,= o

mozzaveg del nostro chef, fomgh( ehme(ano‘q fresehi,
cieo“a 0553, 1rapa rossa, 8ieta tricolore, scarola

OrtoVeg - sa(faa‘.a, ofio aﬂ'a\g(io, a fine cottura origamo
e noel tritate € 1050 OO @
F mozzarella, a fine cottura stracciatella, awughe
MESSE = ¢ olio EVO of limone € 14 ,-
. . mozzarella, a fine cotfura straceiatella,
Pistacchiella -

mortadella e 9rame€€a d( (Jisfacehio € 14,-

rovela, friarielli, salsiceia naturale,

Salsiccia & Friarielli - 2 fine cotfura orégamo € 13,

(solo n sfagéone) mozzarella, radicchio tardive,

Ureigara - Gorgonzo(a, a fine cottura Seedq_ € 12,50
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Le Pizze Tradizionali ——
{a nostra salsa di eow\odoro, mozzarella di

Margherita Top - Bufafa, a fine cottura emulsione di Basifico
e foglie di 8asifico € 950 @

{a nostra salsa d eomodoro, {a mozzaveg dello
MargheVeg - chef, a fine cottura emulsione di Basilico e foaﬁ'e
di Basilico € 850 @O @

eomooloro e nduja, mozzarella,

Diavola Hot - salaminoe ECCC&nfe € 10,-

Tutte le pizze sono disponibili in versione

GLUTEN FREE, chiedi ai nostri camerieri! GRS OEIRTNS 2El IEEE



. Eomodoro, ag((o freseo, a fine cottura or(aano
Marinara - .
e olio eve €¢- O0@

mozzarella, Gorgonzoga, formagglo latteria, a

Al formaggi - fine cottura ?arm(g(&no Regg(ano DOP € 9,50 @

eow\odoro, mozzarella, eroscﬁufto cotto, fumgh(

Capricciosa - chmeignon freschi e carclofl € 9,50

Diavola - eomoo(oro, mozzare((a, salamine ei@@anfe € 8,50
Margherita - eomodoro, mozzarella, olio eve € 7- @
Viennese - Eomodoro, mozzarella, wurstel € 8-

eomodoro, mozzarella, Caﬂaeré, acc(ughe,

Siciliang - olive Riviera € 9,-

—— Per concludere in doleezze

Torta al Cioccolato e @ ® @ CremaCatalana e @

gfassafa stile Sacher, con crema carameflata con le uova
fareitura di eonfettura di fr wlane e {a ‘/‘1"1(3&& € 5,-

al8icocche € 5 -

Cheesecake e @ Il tiramist @ modo nostro e @
in Barattelo, con la robiola in Barattele, fatto con

e {a 3(&55& di frutta di sfagwne Biscottl savolardi,

€ 550 mascaremae fresco e caffé
miscela, l((g € 5,50

(con crema di Edsfaachéa e
3rame€€a + € 2,-)

Coperto e servizio € 2,- a persona



——  Bevioumo qualeosa olii biono

Le Bibite
Té BIOLOGICl Galvanina: Limone, Pesca - ln Bofﬁ'g&'a da. m{355 € 4,50

Bibite BIOLOGICHE Galvanina @
Cola senza caffeina, Chinotto, Gassosa, Aranciata

ln Gofﬂg((a da ml3s5 € 4,50

KOMBUCHA 8iologico artigianale prodotte daglt Segenoﬂo{( ragazz( di
lntro Foods di Trieste: Atomic Ginger, Ségnaa‘.ure Rosé
ln {aftina da 0,33 (t € 550 @

Acqua minerafe DOLOMIA - in 601‘1‘.(3((& da m{ 500 € 2,-

Le Birre Theresianer
Premium Laaer 0,2 lt € 2,50
Premium Lager 0,4 lt € 430
Vienna 0,2 It € 340

Vienna 0,4 It € ¢ -
Cordelia (IPA decisa, non filtrata) - in GOffigﬁ'a 0,50 lt € 6,90 &
Amleto Bock maltata, non filtrata) - in Goftigféa 0,50 Ut € 6,30
Gugf(e(mo (LaLger, non f(@fraf&) - n Gofﬂgﬁ'a 0,50 Ut € 6,30

Premium Lager SENZA GLUTINE in Gofﬂgeia 0330t €450 @

Birra analeolica 0,33 {t € 4 -

Dal Piccolo Liquorificio Artigianale di Piolo & Max

Amaro af Me(ogramo € 4,80 Liquore afla liquirizia € 4,80
Amaro alle Er8e di Trieste € 5, Liquore Divinterrano € 4,80
Camokllah € 4,80 Piolincomax € 4,-

Coperto e servizio € 2,- a persona






La Catapecchia - Pizzeria | Cucina | Braceria
Via Trieste, 120
Fiumicello Villa Vicentina UD

Tel. 0431 970364
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